
D omaine R de la Grange 

Le D omaine R de la Grange  
est une propriété familiale située à 20 Kms au Sud Est de Nantes, au coeur du vignoble de Muscadet 
Sèvre et Maine dans le Val de Loire . 
Raphaël exploite ce domaine avec son père Rémy , succédant à 8 générations de vignerons de père 
en fils .  
De la récolte à la vinification, ils savent allier les méthodes traditionnelles et les méthodes modernes pour obtenir des 
vins de qualité particulièrement fruités et élégants en respectant la nature et la diversité des terroirs  
Régulièrement médaillés dans les Concours Nationaux , ces vins , grâce à l’antériorité et le savoir-faire , font toute la 
réputation du Domaine . 

Gros-Plant du Pays Nantais Sur Lie 
AOC 2010 

 
Couleur :  Blanc 
Centilisation : Bouteille Véronique Verte, 75 cl ou 37.5 cl 
Bouchons liège naturel (possibilité de bouchons 
synthétiques) 
Etiquettes adhésives 
Capsules complexes export 
Degré : 11° 
Cépage : Folle Blanche 100% 
Sol : Schistes et micaschistes 
 
Conditionnement : en cartons de 6 ou 12 bouteilles 
couchées 
Expédition : Palettes Europe de 600 Bouteilles 
Distinctions : Médaille d’Or Paris 2011 
 
 

 

 
 

Production : 

Vignes de 30 à 50 ans d’âge 

entretien du vignoble avec respect de l’environnement 

rendements maîtrisés. 

Vendanges et Vinification : 

Récolte à pleine maturité. Pressurage pneumatique à basse pression. Débourbage à froid. 

Fermentation longue, thermorégulée. Macération pelliculaire partielle. Conservation sur lies fines. 

Mise en bouteilles au printemps suivant la récolte. 

Caractéristiques de la Cuvée :  

Nez intense de fleur blanche. Bonne attaque légèrement citronnée offrant beaucoup de matière. Bon 

équilibre. . 

Accord Mets et Vins : 

Vin à servir entre 8 et 9° sur moules, huîtres, coquillages, poissons grillés. 


