
D omaine R de la Grange 

Le D omaine R de la Grange 
est une propriété familiale située à 20 Kms au Sud Est de Nantes, au coeur du vignoble de Muscadet Sèvre et 
Maine dans le Val de Loire .
Raphaël exploite ce domaine avec son père Rémy ,succédant à 7 générations de vignerons de père en fils. 
De la récolte à la vinification, ils savent allier les méthodes traditionnelles et les méthodes modernes pour 
obtenir des vins de qualité particulièrement fruités et élégants  en respectant la nature et la diversité des terroirs 
Régulièrement médaillés dans les Concours Nationaux , ces vins , grâce à l'antériorité et le savoir - faire 
ancestral , font toute la réputation du Domaine .

Gamay Rouge
Vin de Pays du VAL de LOIRE

Couleur :  Rouge
Centilisation : Bouteille Bourgogne jaune  75 cl 
Bouchons liège naturel 
Etiquettes adhésives
Capsules complexes 
Degré : 12°
Cépage : Gamay Beaujolais
Sol : argilo - limoneux 

Conditionnement : en cartons de 6 ou 12 bouteilles 
couchées
Expédition : Palettes Europe de 600 Bouteilles

Production :
Vignes de 25 à 40 ans d’âge
entretien du vignoble avec respect de l’environnement
rendements maîtrisés.

Vendanges et Vinification :
Vendanges à maturité optimale . Egrappage à 100 % avant cuvaison . Macération à froid pendant 2 jours 
pour développer le fruit puis départ de la fermentation  avec pigeage journalier pour l’extraction de la 
couleur . Ecoulage et pressurage . Fermentation malolactique à suivre . Soutirage .

Caractéristiques de la Cuvée : 
Nez de fruits rouges . Bouche fruitée assez ronde , type Beaujolais .

Accord Mets et Vins :
Vin à servir frais ou chambré .
Convient avec viandes blanches , cochonailles , grillades .


