O omaine _R de la Grange

Le O omaine R de la Grange

est une propriété familiale située a 20 Kms au Sud Est de Nantes, au coeur du vignoble de Muscadet
Sévre et Maine dans le Val de Loire .

Raphaél exploite ce domaine avec son pere Rémy , succédant a 8 générations de vignerons de pére
en fils .

De la récolte a la vinification, ils savent allier les méthodes traditionnelles et les méthodes modernes
pour obtenir des vins de qualité particulierement fruités et élégants en respectant la nature et la
diversité des terroirs .

Régulierement médaillés dans les Concours nationaux , ces vins , grace a I'antériorité et le savoir-
faire ancestral , font toute la réputation du Domaine .

Cabernet Franc
Vin de Pays du Val de Loire

Couleur : Rouge

Centilisation : Bouteille élégance antique, 75 cl
Bouchons liege naturel

Etiquettes adhésives

Capsules complexes export

Degré : 12°

Cépage : Cabernet Franc

Sol : argilo-graveleux

Conditionnement : en cartons de 6 ou 12 bouteilles
couchées
Expédition : Palettes Europe de 600 Bouteilles

Production :

Vignes de 40 a 50 ans d’age

entretien du vignoble avec respect de 1’environnement
rendements maitrisés.

Vendanges et Vinification :

Vendanges a maturité optimale . Egrappage a 100 % avant cuvaison . Macération durant 10 a 15
jours selon les années avec pigeage journalier pour I’extraction de la couleur . Ecoulage et
pressurage . Fermentation malolactique a suivre . Soutirage et léger passage en flts de chéne .

.Caractéristiques de la Cuvée :
Nez de fruits rouges , complexe . Bouche fruitée aux tanins souples et de trés bonne structure .

Accord Mets et Vins :
Vin a servir chambré .
Convient tout a fait sur les viandes rouges et les fromages .




